Japon Sake Tadim Etkinligi Duzenlendi

[Tarih] 13 Nisan 2019 (Cumartesi)

[ Yer] Baskonsolos Resmi Konutu

[Diizenleyen] Japonya istanbul Baskonsoloslugu
[Destekleyen] Sake Samurai Londra Ofisi

B 13 Nisan’da Baskonsolosun resmi konutunda istanbul’'un cesitli sektorlerinden
misafirler davet edilerek Japon sake semineri ve tadim etkinligi dizenlendi.

B Geleneksel Japon sakenin mayalanma yontemi ve Japon kudltirinin iligkisi,
Junmai Ginjo (seker veya alkol konulmadan mayalanan) ve Dai Ginjo (%50’si
ogutulmus piringten mayalanan yiksek kalite sake) gibi Japonya’nin sake gesitleri
ve tatlarinin farklari ile diger tlkelerin yemekleriyle uyumlarinin olasiligi hakkinda
bilgilendirmeler yapildi. Bununla beraber misafirler Japon yemeginden Fransiz
yemegdine kadar ¢ok gesitli yemeklerle sake tadimi yapti.

Sake Samurai UK Ofisi Yetkilisi
Yoshitake'nin Agiklamalari

Japon Sakeyi Tanitan Konugmacilar

(Sag) Urakasumi Sake Brewery
GM Saura (Orta) Sake Samurai UK
GM Yoshitake (Sol) Dewazakura
UK Ofisi Yetkilisi Tasaka

Tarkiye'de
sakenin
sevilebilmesi
hakkinda ilgiyle
fikir aligverisi
yapildi.
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