Ayumi Takano’dan ‘Ayumi’nin Mutfagy’
-Pratik Malzeme ve Tariflerle Japon Yemekleri ve Japon Kiiltiirii-Kitab1 Yayin Kutlamasi
(3 Eyliil 2014, Japonya Baskonsoloslugu Eski Ofisi)

Tirkiye’de oyuncu olarak faaliyet gosteren Ayumi Takano tarafindan Tiirk¢e olarak yazilan ilk Japon
Yemegi Kitabr ‘Ayumi’nin Mutfag® Is Bankasi Kiiltiir Yayinlari tarafindan basildi ve yaymn kutlamasi
diizenlendi.

Kitabin Yazar1 Ayumi Takano ‘2010 Tiirkiye’de Japonya Yilr’ Iyi
Niyet El¢iligi ve 2013 Ekim ayinda Taisei Cooperation tarafindan
diizenlenen Marmaray agilis resepsiyonunda Japonya Bagbakani Abe
ve o donemde Tirkiye Bagbakani olan Erdogan(su an
Cumhurbagkani) 6niinde sunuculuk yapmak gibi Japonya ve Tirkiye
arasinda bir koprii gibi faaliyet gostermektedir. Ayrica Tiirkiye’de
Japon yemeklerini tanitan programda sunuculuk tecriibeleri de vardir.

Bu kitabin yaymlanmasi, anne ve babasinin agg1 olmasi ana sebep
olmakla birlikte, Tiirk insanina Japon mutfagini tanitma arzusu ve
Japon yemegi ve kiiltiiriine karst derin ilgisi olan Ayumi Takano’nun gii¢lii arzusundan ortaya ¢ikmustir.
Tiirkiye’de kolaylikla bulunabilecek malzemelerle yapilan yemeklerin Tiirkge olarak tanitilmasinin Japon
mutfagi ve kiiltiirliniin yayilmas1 konusuna biiyiik katkida
bulunacagi beklenmektedir.

Ayumi Takano konugma yapiyor.

Yayin kutlamasina medya mensubu, Japon mutfagina
biiyiik ilgi duyan Is Bankasi Genel Miidiir Esi ve Japon
kiiltiiriine merakli kisiler dahil olmak iizere yaklasik 100 kisi
ve Wakayama Is turu temsilcileri ve Japon gida malzemeleri
sirketi yetkilileri 10 kadar kisi katildu.

Kutlama Salonu Swrayla, Is Bankas Kiiltiir Yayinlart Genel Miidiirii Ahmet

Sarican, Bagkonsolos Fukuda ve Ayumi Takano

konusmalarim1 yapti. Baskonsolos Fukuda konusmasinda, Japonya’da

kadimlarin sorumluluk alanlarinin genisletilmesi politikasina deginerek

‘Kadilarin parladigi bir topluma yonelik uluslararasi sempozyum’u da

referans verdi ve Tirkiye’ye benzer sekilde kadinlarin toplumda

aldiklar1 gorevlere tesvik edildigini belirtti ve 6rnek olarak yenilenen

kabinede 5 kadin bakanin yer aldigini sdylemesiyle salonda biiyiik bir
alkis duyuldu.

Misafirler yayinlanan kitapta yer alan Japon yemeklerinin ikram
edildigi biife ve Wakayama is turu temsilcilerinin sundugu erik likorii,

cesitli sirkeler ve soya

Bagkonsolos Fukuda konugma
sosunun tatlarini yaptyor
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mutfaginin  ¢esitli malzemeli, aromali tarafim ve
giizelligini ortaya ¢ikaran tekniklere biiytik ilgi gosterdi.

Kokteyl Sirasinda



